PRETRZENA NIT

HISTORIE PEKARSTVi KAREL RENDL ZE SUSICE

SCENAR

Tym : DAVID JANECEK — zvuka?, MARTIN MARCEK — fotograf, reportéfi : VOJTECH HOFMANN, JAN
REGNER, VACLAV SETLIK
Pedagog. vedeni : Iva FiSerova

ZS specialni a PS Diakonie Merklin, odloucené pracovisté Susice

,»VSichni Karlové byli pekafi a ja jsem ctvrty.”

Tak zacina své vypravéni susicky rodak, dnesni majitel Pekarstvi Karel Rendl.
Zakladatelem pekarské tradice v rodiné byl syn Matéje Rendla ze Zuklina,

Karel Rend| v poradi prvni. Ten postavil prvni pekarnu. Snad proto, Ze jeho déda
FrantiSek z Kunkovic byl mistr mlynarsky, a to byl jen kricek k pekafiné.

»Tata dédy zalozil pekdrnu, dneska uz nestoji, byl to objekt ¢.p. 154 a bylo to vedle
Schwarzkopfovy vily.”

Tuto pekarnu pozdéji prevzal prvorozeny syn Jindfich, starsi bratr Karla Rendla
v poradi druhého, dédy soucasného Karla. Karel vzpomind na dédu. Vzpomina si, Ze
mu schazely prsty. PfiSel o né na fronté v Italii za 1. svétoveé valky. V jeho ocich to

byla velmi silnd osobnost. Z vypravéni vi o stavbé pekarny nedaleko tovarny Solo
v roce 1925.

,» Byl to tvrdak, nebyl to Zadnej mékkej chlap a mél velkou autoritu. ProtoZze umél.
On byl ve Vidni, asi 5 nebo 6 let byl ve Vidni, tam si vydélaval penize na to, aby to
mohl postavit. TakZe to bylo jeho vlastni dilo, zaved to, povedlo se mu to, takze
mél i urcitou prestiz tady, byl to pan nékdo.

Pekarna pekla i béhem 2. svétové valky, a kdyz se po valce déda tésil, jak se pusti do
modernizace provozu, co vsechno zméni a vylepsi, pfisla zména velika : rok 1948 a
s nim se pretrhla nit tradice pekarského femesla rodiny Rendld ze SusSice.

» Z vypravéni vim, Zze kdyz pfisli komunisti, tak déda se neudrzel, riskoval
samoziejmé vézeni, tak je tady honil se sekerou po bardku.”

Proc je honil?

Pan Rendl vysvétluje tézkou situaci Zivnostnikl, zemédélct a remeslnik( po roce



1948 v dobé znarodniovani, kdy komunisté zabirali lidem jejich Zivnosti a statky.

,,Oni té vyhodili, vSecko té sebrali a ted'ti fekli : ty to budes délat, budes délat pro
nas! Nechce$? Tamhle jsou uranové doly, jdes do basy.”

S velkym obdivem a Uctou mluvi o tom, jak jeho déda zvladl placeni ndjmu za
bydleni ve vlastnim domé, praci vedouciho provozu Pekarny a Cukrarny narodni
podnik Plzen, jak mu ve vlastni pekarné nepatfil ani jediny hiebik, jak o pekarné
rozhodovali lidé, ktefi tomu vibec nerozuméli, jak si museli postavit jiny dlim,
protoZe jeho pekarnu planovali zbourat. Vypravi o sobotnim tajném peceni, kdy déda
détem pekl dobroty, které se naucil ve Vidni.

»Ja si pamatuju jako dneska a uz tehdy jsem se naudil, jak se délaji ru¢né koblihy.“

Vedeni pekarny pozdéji prevzal Karl(v otec, treti generace v fadé mistrl pekarskych
rodiny RendlI(. Karel do svych 18 let bydlel s rodi¢i ve znarodnéné pekarné vybudované
dédou ve ,sluzebnim” byté prosyceném vianémi Cerstvého peciva. Pfesto jako dité
pekarem byt nechtél, pral si byt autobusakem.

Po sametové revoluci v roce 1989, kdy jim zdevastovany diim vratili, se vSak spolecné

s kamarady pustili do rekonstrukce domu i pekdrenského provozu a v roce 1991

s otcem navazali pfetrzenou nit — Pekarstvi Rendl znovu otevreli. Karel se 5 let poctivé
ucil pekarinu od otce. Déda se bohuZel znovuotevieni pekarny nedozil, dnes neZije uz
ani otec.

A proc je jejich pecivo tak dobré? Dbaji na kvalitu surovin, hojné vyuZzivaji mistni zdroje,
ale hlavné se drzi zasady:

,» Nedélej, co by si sam nejedI.”
A o tom, Ze to délaji dobre, svéddi i to, Ze si je vybral Olympijsky vybor a pekli tradi¢ni

¢esky chleba na Olympiddé v Koreji. A vite, jak se ten chleba jmenoval?
Karel!



